
17h - 18h
Du lundi au vendredi

Bière Pression

Bière Bouteille

Spritz / Hugo

Coca-Cola / Jus de fruits

3.-

4.-

9.-

3.-

CARTE DES BOISSONS



LE GLOBE TROTTEUR
Vodka infusée tonka, nectar de cranberry, 
Susu fraise, bitter tonka

L’ESTIVALE
Gin, nectar d’abricot du valais, Susu pêche / abricot 
et nectar de pamplemousse

LE CLOVER GARDEN
Gin infusé à la cerise, vermouth dry, 
sirop framboise maison et jus de citron vert

LE FIZZY SUNSET
Tequila, campari, sirop poivre de Timut, 
nectar de pamplemousse et tonic pamplemousse

LE GARDEN
Vodka infusée coriandre, sirop concombre, 
jus de pomme du verger d’Arare, jus de citron vert et Ginger Ale

LE WOOD IT
Bourbon infusé au romarin, jus de poire du verger de St Loup,
 jus de citron vert, bitter fumé et boisé

LA MORELIA
Mezcal infusé poivron et piment, purée de passion, 
sirop d’agave, jus de citron vert

LES COCKTAILS
Créations

16.-

17.-

16.-

16.-

15.-

18.-

16.-

Gourmand et floral

Sec et Boisé

Doux et fruité

Herbacé et végétal

Sec et arômatique

Fumé et épicé

Tonique et rafraîchissant



LES COCKTAILS
Classiques
SPRITZ
Apérol, prosecco, perrier, orange 

HUGO
Liqueur de sureau, prosecco, perrier, menthe

et citron vert 

MOSCOW MULE
Vocka, citron vert et ginger beer

MOJITO
Rhum blanc et rhum ambré, menthe, citron

vert, cassonade, perrier

MOJITO FRAMBOISE
Rhum blanc et rhum ambré, menthe, citron

vert, cassonade, perrier, purée de framboise

PORNSTAR MARTINI
Vodka vanillée, purée passion, liqueur passion,

citron vert, shot de Champagne 

Mocktails
VIRGIN SPRITZ
San Pellegrino  cocktail

VIRGIN MOJITO
Cassonade, menthe, citron vert, limonade,

perrier 

VIRGIN CLOVER
Seedlip (Gin sans alcool), nectar de

cranberry, sirop de framboise maison,

citron vert

VIRGIN GARDEN
Jus de pomme du verger d’Arare, citron

vert, sirop de concombre, coriandre et

ginger ale

12.-

12.-

15.-

14.-

16.-

10.-

10.-

12.-

12.-

16.-



ROSÉ

BLANC

ROUGE

Rosé de Gamay

#LOU

Cuvée du Garden

Aligoté

Pouilly Fuissé

Cuvée du Garden

Pinot noir barrique

Crozes Hermitage

Gamay

Grenache, Cinsault, Syrah

Sauvignon Gris

Aligoté

Chardonnay

Gamaret, Cabernet Franc

Pinot noir

Syrah

6.50

7.-

7.-

7.50

9.50

7.-

8.50

9.-

LES VINS
au verre 1dl

Découvrez tout au long de la saison notre sélection de vins ephémères



PRESSION

BOUTEILLE

Blonde la Valaisanne

Blanche Grimbergen

Bières de proximité Genevoise
La Plain pal (pale Ale)

La Jonx (Blanche)

Valaisanne sans alcool

3dl      5dl
4.20       7.-

5.-           8.-

3.3dl

6.-

6.-

4.-

LES BIÈRES LES SOFTS
Boissons à prix modérés 
Verre de limonade 3dl

Sirop à l’eau 3dl

Diabolo 3dl

Eaux minérales
Henniez plate / gazeuse 5dl

Henniez plate / gazeuse 7dl

Softs
San Bitter 2dl

Schweppes Tonic 2dl

Coca-Cola / zéro, Perrier

Redbull

Jus de fruits au verre
Tomate / Orange / Ananas 3dl

Jus de pomme du Verger d’Arare 3dl

2.-

2.-

2.5.-

5.-

7.-

4.-

5.-

5.5.-

6.-

4.-

5.-

LES THÉS FROIDS
Fait maison

Framboise & Verveine

Abricot, thym & miel
4.-



LES BOISSONS CHAUDES

Ristretto, Expresso, Café

Thé Betjeman & Barton
Vert-rose-litchi, Vert menthe, Vert Malesherbes,
Noir Ceylan, Vert-Menthe poivrée, Earl Grey,
Jardin Rouge, Jasmin

3.50

4.20

LES DIGESTIFS

Infusion Betjeman & Barton
Camomille, Berger, Verveine

Chocolat chaud

Renversé

Cappucino

4.20

4.50

4.90

4.90

Limoncello, Amaretto, Get 27 6cl

Bailey’s 6cl

Grappa blanche / fumée

Vieille Prune 4cl

Diplomatico, Zacapa 23

Eau de vie poire / abricot 4cl

Moitié-moitié poire / abricot 4cl

Calvados / Cognac 4cl

7.-

8.-

8.-

10.-

12.-

12.-

14.-

16.-



CARTE DES PLANCHES

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE

LA CAMPAGNARDE

Duo de terrine du moment à partager, cornichons,
pickles de légumes & pain.

LE TOUT-A-TARTINER

Tapenade d’olives vertes & noires, houmous de betteraves,
purée de tomates-basilic, caviar d’aubergines, pot de
légumes à l’huile d’olive (courgettes, poivrons, aubergines)
& pain.

LA PLANCHE CHARCUTERIE 

Assortiment de viande séchée, chorizo, jambon cru, rôti de
poulet, pickles de légumes, olives, ail confite en robe,
cornichons, beurre & pain.

LA PLANCHE FROMAGERE 

Trilogie de fromages, confiture maison, noix & raisins.

LA MIXTE 

Assortiment de fromages et charcuteries, cornichons,
pickles, beurre & confiture maison

SIGNATURE DU CHEF 

Cromesquis de bœuf aux herbes. Nems de poulet, frites
maison, légumes à l’huile d’olive, houmous de betteraves 
& terrine de campagne.

16.-

18.-

24.-

34.-

26.-

48.-

15.-          29.-
Petite Grande



Horaires : 
Lundi : 11h - 16h

Mardi : 11h - 22h30

Mercredi à Vendredi : 11h - 23h30

Samedi : 16h-23h30

Dimanche : Fermé

078 242 50 91


